
“Pierico”
Pinot Nero dell’Oltrepò Pavese DOC

vasche d’acciaio inox a temperatura controllata. 

Le etichette di Pinot Nero sono l’omaggio alle 

tradizioni del territorio e ai valori della famiglia. Questo 

vino prende infatti il nome dalla quinta generazione 

vignaiolo Massimiliano.

Colore:
granati.

Profumi: intenso e penetrante con integranti aromi di 

frutti rossi, ribes e lamponi, e sfumature speziate.

Sapore:

freschezza.

Abbinamenti: primi piatti di carne, tra cui i tradizionali 

ravioli di brasato, e taglieri di salumi.

Temperatura di servizio: 16-18° C

Grado alcolico: 13% vol.
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