
“Casto Brut”
VSQ
Metodo Classico

Frutto di un attento assemblaggio di Pinot Nero 

tradizionale fermentazione in bottiglia.

Colore: giallo paglierino con sfumature dorate.

Profumi:
spezia e vaniglia.

Sapore: complesso, equilibrato, struttura intensa.

Abbinamenti: Aperitivo o a tutto pasto per menu a 

base di pesce, crostacei o carni bianche.

Temperatura di servizio: 6-8° C

Grado alcolico: 12% vol.

Frazione Molino Marconi - Santa Maria della Versa (PV) - Tel. 0385 798049 - Mail: info@boscolonghino.it - www.boscolonghino.it


